Universidad Autonoma de Nuevo Ledn
Facultad de Ciencias Biol6gicas
Licenciatura en Microbiologia en Higiene Alimentaria
Programa sintético

UNIVERSIDAD AUTONOMA DE NUEVO LEON FACULTAD DE CIENCIAS BIOLOGICAS

1. Datos de identificacion:

Nombre de la unidad de aprendizaje: Quimica analitica
Modalidad de la unidad de aprendizaje: Escolarizada
NuUmero y tipo de periodo académico: 3° semestre
Aula presencial: Campus digital (aula virtual y
Tiempo guiado por semana: plataforma educativa):
5 horas 0 horas
Distribucion total Tiempo guiado: Aula presencial: Aula virtual: Plataforma educativa:
: ' 100 horas 0 horas 0 horas
del tiempo por lataforma educativa: En cualquier espacio:
periodo Tiempo autbnomo: Plata : g P :
scadémico _ 0 horas 20 horas
Tiempo aula empresa: 0 horas
Créditos UANL: 4
Tipo de unidad de aprendizaje: Obligatoria
Ciclo: Segundo
Area curricular: Formacion basica (ACFB)
Fecha de elaboracion: 17/06/2024
Dra. Catalina Rivas Morales
Responsable(s) de elaboracion: Dra. Catalina Leos Rivas
Dr. Sergio Arturo Galindo Rodriguez
Fecha de ultima actualizacion: No aplica
Responsable(s) de actualizacion: No aplica
2. Propdésito:

La finalidad de la UA de Quimica analitica es que el estudiante interprete resultados con respecto a normas y referencias
establecidas a fin de cuantificar el contenido de analitos presentes en una muestra especifica, obtenida en diferentes
procesos quimicos, biolégicos e industriales del area de alimentos. La UA es pertinente porque las competencias adquiridas
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por el estudiante serviran para que pueda realizar la determinacion cuantitativa de un componente particular en una muestra
catalogada como materia prima, alimento o insumo y verificar que su contenido cumpla con los limites establecidos en una
norma o reglamento nacional y/o internacional.

Como antecedentes, el estudiante requiere de las competencias de la UA de Quimica inorgénica ya que incluye el estudio
de la estructura de elementos y compuestos inorganicos, asi como, de sus propiedades fisicas y quimicas, haciendo énfasis
en su reactividad. De la misma manera, requiere de las competencias de la UA de Quimica organica debido a que su
contenido incluye el estudio de la estructura de compuestos organicos, sus propiedades fisicas y quimicas, haciendo énfasis
en su reactividad. Por otro lado, la UA de Quimica analitica sienta las bases para la introduccion del estudiante a técnicas
analiticas instrumentales y a la UA de Metrologia y validacion, en la cual se realizan metodologias para verificar si un
proceso, procedimiento o método es adecuado para un uso previsto.

En particular, la UA Quimica analitica contribuye al desarrollo de las competencias generales de la UANL en el estudiante,
ya que, sera capaz de seleccionar la metodologia mas adecuada para cuantificar un analito en una muestra relacionada
con el manejo y produccion de alimentos (e.g. materia prima, alimento o insumo) (8.2.2) a fin de garantizar su calidad e
inocuidad con respecto al contexto social y cultural en el que se desenvuelve (11.2.3). Ademas, el trabajo de laboratorio en
equipo promueve en el estudiante la pluralidad de ideas, lo que conlleva a la generacion de propuestas integrales para dar
solucidn a los retos relacionados con la aplicacion y desarrollo de técnicas analiticas (12.2.1).

Asi mismo, la UA apoya para el logro de las competencias especificas de egreso de la carrera contribuyendo a la evaluacion
de la calidad de insumos, materias primas y productos obtenidos a lo largo de la cadena productiva de alimentos, inculcando
siempre en el estudiante un pensamiento critico, honestidad y responsabilidad social (Esp. 1).

3. Competencias del perfil de egreso:

Competencias generales a las que contribuye esta unidad de aprendizaje:
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Competencias instrumentales:

8. Utilizar los métodos y técnicas de investigacion tradicionales y de vanguardia para el desarrollo de su trabajo académico,
el ejercicio de su profesion y la generacion de conocimientos.

Competencias personales y de interaccion social:

11. Practicar los valores promovidos por la UANL: responsabilidad, justicia, libertad, igualdad, verdad, honestidad, paz,
tolerancia, solidaridad y respeto, en su &mbito personal y profesional para contribuir a construir una sociedad sustentable.

Competencias integradoras:

12. Construir propuestas innovadoras basadas en la comprensién holistica de la realidad para contribuir a superar los retos
del ambiente global interdependiente.

Competencias especificas a las que contribuye la unidad de aprendizaje:

1. Desarrollar estudios microbiolégicos en agua, suelo, aire, manipuladores, procesos, materias primas y productos de la
industria alimentaria y restaurantera, a través de la aplicacion e interpretacion adecuada de métodos y técnicas de
vanguardia de cuantificacion e identificacidbn microbiana, con pensamiento critico y responsabilidad social, mediante el
conocimiento de la morfologia, taxonomia y fisiologia de los microorganismos para lograr un control sanitario que
produzca alimentos inocuos aptos para el consumo humano.

4. Factores a considerar para la evaluacion:

e Mapa conceptual.
¢ Reporte de resolucion del ABC.
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Diagrama de flujo.

Exposicion oral.

Reportes de practicas de laboratorio.

Examenes tedricos con problemas de casos y de opcion multiple.
Examenes practicos.

Producto integrador de aprendizaje.

5. Producto integrador de aprendizaje:

Reporte del analisis de una muestra por métodos gravimétricos (solidos totales) y volumétricos (dureza, alcalinidad y
cloruros) y su validacion de los métodos empleados, basados en la Norma Oficial Mexicana.

6. Fuentes de consulta:
Gonzalez-Pérez, E., Ortega-Escobar, H.M., Yafez-Morales, M.J., & Rodriguez-Guillén, A. (2019), Diagndstico de

indicadores de calidad fisicoquimica del agua en afluentes del rio Atoyac. Tecnologia y Ciencias del Agua, 10(1):30-
51. https://doi.org/10.24850/|-tyca-2019-01-02

Harris C.D. (2016), Andlisis Quimico Cuantitativo, 32 ed., Reverté, ISBN: 978-84-291-7225-6.
https://www.gob.mx/cms/uploads/attachment/file/811069/0005136 Temas 1 Subl An lisis Qu mico Cuantitavito Terc
era Edici n Daniel C. Harris 1 .pdf

Malhotra Priti (2023), Analytical Chemistry: Basic Techniques and Methods, 15 ed., Springer, ISBN-10: 3031267567

Norma Oficial Mexicana. NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas
no alcohdlicas preenvasados-informacion comercial y sanitaria.
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https://www.dof.gob.mx/normasOficiales/4010/seecoll C/seecoll C.htm

Norma Oficial Mexicana. NOM-127-SSA1-1994. Salud ambiental, agua para uso y consumo humano-limites permisibles de
calidad y tratamientos a que debe someterse el agua para su potabilizacion.
http://www.salud.gob.mx/unidades/cdi/nom/127ssal4.html

Skoog A. D., West M. D., Holler J.F. (2021), Fundamentos de Quimica Analitica 42 ed. e-book, Reverté, ISBN: 978-84-291-
9452-4.

UANL, Direccion de Bibliotecas (2019). Biblioteca Digital: Bases de Datos. México: Secretaria de Extensién y Cultura y el
Sistema Integral de Bibliotecas de la UANL. Recuperado de http://www.dgb.uanl.mx/?mod=bases_datos
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